
Menu "27 Gambetta"

T O U T E S  N O S  R E C E T T E S  S O N T  F A I T E S  M A I S O N  
A D A P T A B L E S  A U X  A L L E R G I E S  E T  I N T O L É R A N C E S ,  A I N S I  Q U ’ À  N O S  A M I S  V É G A N S  E T  V É G É T A R I E N S  

Q u i n o a ,  f r a i s e  &  m a n g u e

Menu "Du marché"
E N T R E E S  A U  C H O I X

T o m a t e  c œ u r - d e - b œ u f

Q u i n o a  à  l a  m e n t h e  f r a î c h e ,  f r a i s e s  e t
m a n g u e s ,  p i c k l e s  d ’ o i g n o n  r o u g e  e t  d e

c a r o t t e ,  n o i x  d e  p é c a n ,  c o u l i s  d e  m a n g u e ,
o i g n o n s  f r i t s .

T o m a t e  c œ u r - d e - b œ u f  b r a i s é e ,  m o u s s e  d e
b u r r a t a ,  g l a c e  a u  p e s t o  d e  b a s i l i c ,  n o i x  d e
c a j o u  t o r r é f i é e s ,  t o m a t e s  c e r i s e s  c o n f i t e s ,  

j u s  d e  t o m a t e  c l a r i f i é .

P L A T S  A U  C H O I X
P o i s s o n  d u  j o u r  S u p r ê m e  d e  v o l a i l l e

P o i s s o n  d u  j o u r  n a c r é  a u  f o u r ,
c a v i a r  d ’ a u b e r g i n e ,  t a g l i a t e l l e s  d e
c o u r g e t t e ,  a u b e r g i n e s  r ô t i e s ,  s a u c e

c i t r o n n é e  a u  p e r s i l .

S u p r ê m e  d e  v o l a i l l e  f a r c i  d ’ u n e  d u x e l l e s
d e  c h a m p i g n o n s ,  r i s o t t o  c r é m e u x  a u
P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  c h a m p i g n o n s
f o r e s t i e r s  a u  b e u r r e  p e r s i l l é ,  j u s  d e  

v o l a i l l e  c o r s é .

I c e  T e a  p ê c h e  &  v e r v e i n e
D E S S E R T S  A U  C H O I X

G l a c e  à  l a  v e r v e i n e ,  c r u m b l e  d e  s p é c u l o o s ,
c a v i a r  d e  p ê c h e ,  t u i l e  a u  c a r a m e l ,  m o u s s e
f a ç o n  I c e  T e a  p ê c h e - v e r v e i n e  à  l a  m e n t h e

f r a î c h e .

P a s s i o n  &  n o i x  d e  c o c o

G a n a c h e  à  l a  n o i x  d e  c o c o  e t  à  l a  f è v e  d e  t o n k a ,
i n s e r t  p a s s i o n  à  l a  v a n i l l e  d e  M a d a g a s c a r ,

b i s c u i t  a u  c h o c o l a t ,  g e l é e  a u x  f r u i t s  r o u g e s .

A g n e a u ,  h o u m o u s  &  m e n t h e T a r t a r e  d e  g a m b a s
A g n e a u  r ô t i  e n  p e t i t s  d é s ,  h o u m o u s  d e
p o i s  c h i c h e s ,  c a v i a r  d e  m e n t h e  f r a î c h e ,

p o i s  c h i c h e s  c r o u s t i l l a n t s  a u  
p a p r i k a  f u m é

G a m b a s  m a r i n é e s ,  p o m m e  v e r t e ,
v i n a i g r e t t e  à  l a  c i t r o n n e l l e ,  g l a c e  m a n g u e

&  g i n g e m b r e ,  c a v i a r  r o u g e  e t  n o i r

P L A T S  A U  C H O I X

L a n g o u s t i n e s ,  p o l e n t a  &  p o i v r o n s

B œ u f

L a n g o u s t i n e s  r ô t i e s ,  p o l e n t a  c r é m e u s e  a u
p a r m e s a n ,  d u o  d e  p o i v r o n s  r o u g e s  e t

j a u n e s  e n  c o m p o t é e ,  s a u c e  v e l o u r s  
a u  p o i v r o n

F a u x - f i l e t  d e  b œ u f  r ô t i ,  p o m m e s  d e  t e r r e  v i o l e t t e s  f o n d a n t e s ,
r é d u c t i o n  d e  v i n  r o u g e  à  l a  c e r i s e  e t  e s p u m a  d e  p o m m e  d e  t e r r e

E N T R E E S  A U  C H O I X

P i g e o n n e a u  ( + 4 € )  

C u i s s e  e n  c r o m e s q u i s ,  o i g n o n s  r ô t i s ,
d u o  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  c r é m e u x
d ’ o i g n o n s ,  e s p u m a  d e  p o m m e s  d e

t e r r e ,  j u s  r é d u i t

4 5 €

D E S S E R T S  A U  C H O I X

D o u c e u r  c h o c o l a t ,  p o i r e  &  r o s e

E n t r e m e t s  a u  c h o c o l a t  n o i r ,  c r o u s t i l l a n t
f e u i l l e t i n e ,  p o i r e s  c r i s t a l l i s é e s ,  m o u s s e  a u
c h o c o l a t ,  p o i r e s  à  l ’ e a u  d e  r o s e  e t  g l a ç a g e

m i r o i r  a u  c h o c o l a t

L a  c a c a h u è t e ,  c o m m e  u n  p o p - c o r n

M o u s s e  d e  c a c a h u è t e ,  p r a l i n é  d e  p o p -
c o r n ,  g é n o i s e  à  l a  v a n i l l e  d e

M a d a g a s a c a r ,  é c l a t s  d e  p o p - c o r n
c a r a m é l i s é  e t  g l a c e  à  l a  c a c a h u è t e

5 8 €

D é c o u v r e z  n o t r e  s é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s ,  d i s p o n i b l e  p o u r  c h a q u e  m e n u  ( e n  s u p p l é m e n t  + 1 5 € )


	Menu "Du marché"
	45€
	ENTREES AU CHOIX
	Tomate cœur-de-bœuf
	Quinoa, fraise & mangue
	Tomate cœur-de-bœuf braisée, mousse de burrata, glace au pesto de basilic, noix de cajou torréfiées, tomates cerises confites,
	jus de tomate clarifié.
	Quinoa à la menthe fraîche, fraises et mangues, pickles d’oignon rouge et de carotte, noix de pécan, coulis de mangue, oignons frits.
	PLATS AU CHOIX

	Suprême de volaille
	Poisson du jour
	Suprême de volaille farci d’une duxelles de champignons, risotto crémeux au Parmigiano Reggiano, champignons forestiers au beurre persillé, jus de
	volaille corsé.
	Poisson du jour nacré au four, caviar d’aubergine, tagliatelles de courgette, aubergines rôties, sauce citronnée au persil.
	DESSERTS AU CHOIX

	Passion & noix de coco
	Ice Tea pêche & verveine
	Ganache à la noix de coco et à la fève de tonka, insert passion à la vanille de Madagascar, biscuit au chocolat, gelée aux fruits rouges.


	Menu "27 Gambetta"
	58€
	ENTREES AU CHOIX
	Agneau, houmous & menthe
	Tartare de gambas
	Agneau rôti en petits dés, houmous de pois chiches, caviar de menthe fraîche, pois chiches croustillants au
	paprika fumé
	Gambas marinées, pomme verte, vinaigrette à la citronnelle, glace mangue & gingembre, caviar rouge et noir
	PLATS AU CHOIX

	Pigeonneau (+4€)
	Langoustines, polenta & poivrons
	Cuisse en cromesquis, oignons rôtis,
	Langoustines rôties, polenta crémeuse au parmesan, duo de poivrons rouges et jaunes en compotée, sauce velours
	au poivron
	Bœuf
	Faux-filet de bœuf rôti, pommes de terre violettes fondantes, réduction de vin rouge à la cerise et espuma de pomme de terre
	DESSERTS AU CHOIX

	Douceur chocolat, poire & rose
	La cacahuète, comme un pop-corn
	Entremets au chocolat noir, croustillant feuilletine, poires cristallisées, mousse au chocolat, poires à l’eau de rose et glaçage miroir au chocolat
	Mousse de cacahuète, praliné de pop-corn, génoise à la vanille de Madagasacar, éclats de pop-corn caramélisé et glace à la cacahuète
	Découvrez notre sélection de fromages, disponible pour chaque menu (en supplément +15€)
	TOUTES NOS RECETTES SONT FAITES MAISON
	ADAPTABLES AUX ALLERGIES ET INTOLÉRANCES, AINSI QU’À NOS AMIS VÉGANS ET VÉGÉTARIENS





