Tous les midis du 7’}7% ”C@U/”Wlé” 29€

Lundi au Jeudi
ENTREES AU CHOIX

Chou-fleur Endive
Veloute de chou-fleur, Endive brais¢e au miel,
Crottons de pain, huile de noix, Orange, créeme de camembert,
Fuseau lorrain Crumble de noix, jambon cru
PLATS AU CHOIX Pi“tade

Poisson du jour

A . A .
e Supreme de pintade roti sur peau,

/ .
Carottes glacées au fruic de la passion, Purce de brocolis au curry,

3 A . /
Espuma passion Brocolis rocis, legumes verts,

Ecume de curry

DESSERTS AU CHOIX
Poire/Tonka Riz au lait

Charlotte revisitee poire-tonka, =
9

Biscuit pain de Génes, e s
: 9

Confit de poires, ganache tonka, Smulsion spromes

TMerw 27 Gambetta" (38¢€

ENTREES AU CHOIX

Noix de pecan

Oeuf parfait Thon
Poélée de champignons de saison, Tataki de thon rouge, chapelure de persil,
Bouillon de poule, Mayonnaise au wasabi, legumes croquancts,
Huile d’herbes Chantilly citron vert

PLATS AU CHOIX

Cahillaud Skrei Noix de veau Pigeonneau (+7€)

Purée de ceéleri, De chez Mr Laurent,

Chapelure d’ail des ours,

Céeleri confit Dé¢clinaison de betteraves,

Legumes de saison,

Jus d’estragon Cuisse en cromesquis

Jus réduit

DESSERTS AU CHOIX

Sésame noir/vanille Cheesecake
Biscuit vanille, Orange sanguine et eucalyprtus,
Ganache montée chocolat blanc/vanille, Streusel noisette, bigaradier,
Tuile de nougatine au sesame, Insert orange sanguine/eucalyprus,
Glace sésame noir Mousse legere ricotta

Découvrez notre sélection de fromages, disponible pour chaque menu (en suppléme'nt +10€)

TOUTES NOS RECETTES SONT FAITES MAISON I
ADAPTABLES AUX ALLERGIES/INTOLERENCES POUR NOS AMIS VEGANS ET VEGETARIENS



